MEDITERRANEAN
FUSION
RESTAURANT

MENU MA CREPERIE

KALTE VORSPEISEN / COLD STARTERS
Petite Salade

Bunter saisonaler Blattsalat mit Joghurt-Krauterdressing
Mixed leaf salad with yogurt-herb dressing
Caprese
Mozzarella-Tomaten mit Basilikum Pesto

Mozzarella-Tomato with Basil Pesto

SUPPEN / SOUPS
Potage Carotte-Gingembre
Karotten-Ingwersuppe
Carrot ginger soup
Gratin a I'oignon
Franz. Zwiebelsuppe mit Brot & Kase gratiniert
French onion soup with bread and cheese
Frittatensuppe

Clear beef broth with sliced pancakes

WARME VORSPEISEN / WARM STARTERS
Quiche Poireau & Fromage
Vegetarische Lauch-Tarte mit wiirzigem Kéase
French savoury tart with leek and tasty cheese
Salade De Fromage De Chévre Au Bacon
Gebratener Ziegenkase im Speckmantel auf Blattsalat
Goat cheese wrapped in bacon on seasonal leaf salad
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MEDITERRANEAN
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HAUPTSPEISEN / MAIN COURSE
Steak ,Café de Paris”
Rosa gegrilltes Rindersteak mit Krauterbutter (iberbacken, Pommes frites & Saisongemise
Grilled beef steak with “Café de Paris” herb butter with french fries and seasonal vegetables

Wiener Schnitzel
Gebackenes Schnitzel vom Kalb mit Petersilkartoffeln
Viennese Veal Schnitzel with parsley potatoes

Loup de Mer en Papilotte
Ofen gegarter Branzino im Pergamentpapier mit Gemiise
Parchment baked seabass with vegetables

Cotelettes D‘Agneau
Gegrillte Lammkoteletts mit Kartoffelpurée
Grilled lamb chops with mashed potatoes

Crépe Florentine
Blattspinat, Ricotta, Tomatenconfit mit Mozarella-Mascapone Kruste
Spinach, Ricotta, Tomatosauce, Mozzarella, Mascarpone

DESSERT

Mousse au Chocolat
Créeme brulée
Crépe Dulce de Leche

5 Gange / courses - eur 42,00
4 Gange / courses - eur 36,00
3 Gange / courses - eur 32,00
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